Nydecke korytko

Jidlo bez prace, s.r.o., Nydek 475 IC: 01765124
Tel: 733184451 www. nydeckekorytko.cz

Ryszard Niewdana,

Nabidka na domaci oslavy, firemni veCirky a jiné spoleé¢enské akce
Platnost od ¢ervna 2024

Polévky: (minimalni mnozstvi 10 porci)

0,4  Vyvar s masem, nudlemi a jatrovymi knedlicky 49, -
0,4 Zelnacka s masem a houbami 49 -
0,4  Horalka (krémova polévka s masem a Zampiony) 49, -

Regionalni a tradicni hlayni jidla: (minimalni mnozstvi 10 porci)

500g Y4 Pecené kachny, dusené cervené zeli, slezské bramborové knedliky 215,-
200g Svickova na smetané s domacim karlovarskym knedlikem 195,-
200g Rytiisky mésec z pod Cantoryje (vept. kotleta s originalni nadivkou) 165,-
150g Ptirodni kufeci prsi¢ko plnéné uzenym ostépkem s ofechy a brusinkami 165,-
200g Vepiova panenka se zelenymi fazolkami a anglickou slaninou 175,-
200g Hovézi licka pomalu tazena na viné s kofenovou zeleninou 175,-
180g Smazeny kufeci fizek Gordon bleu 135,-

Piilohy k hlavnim jidlim: (minimalni mnozstvi 10 porci)

2509 Petrzelové brambory masténé maslem 45, -
2509 Americké brambory smazené 45,-
250g Stouchané brambory s cibulkou a slaninou 45 -
250g Domaci bramborova kase 45, -
250g Domaci bramborovy salat 45 -
Speciality:
Pecena veprova kyta na kosti cela — kalibrovana vaha 10 kg 2.400,-
Pecena kriita — vaha cca 8 kg (kone¢na cena dle skutecné vahy) 2.000,-

Norsky losos posirovany v pafe — vaha cca 3,50 kg (kone¢na cena dle skute¢né vahy)  2.300,-
- losos je podavany vychlazeny na salatovém lizku s bohatou ozdobou

Objednavky prijimame s predstihem minimalné 3 dni.
Vahy masa jsou uvedeny v syrovém stavu. Seznam alergenu dle smérnice EU Vam sdé€lime na pozadani.

Pokud poradate velkou akci a potfebujete levnéjsi a jednodussi jidlo, vyzadejte si ,,Jidelnicek na tabory*
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Ryszard Niewdana,

SVEDSKE STOLY (rauty)

Nydecké korytko - 6 druhti masa — 550g na osobu
- pecend kolena, pikantni Zebirka, marinovana krkovicka, domaci jelitka,
grilované $palicky a mini kufeci fizecky. Pripravujeme od 5 0sob za 240,-/0s.

Rautova klasika:

Mad’arsky veptovy gulas — 1kg masa, 3 litry omacky 550,-
Vidensky hovézi gulas — 1kg masa, 3 litry omacky 650,-
Slezské kyselé zeli — 1 kg 150,-
Tatarsky biftek - 0,75kg 490, -
Topinky s ¢esnekem — 1 kg 150-
Brambory pecené v alobalu s ¢esnekovym dipem — 1 kg (5 velkych brambor) 150,-
Doméci biickoveé skvarky k namazéani na chleba — 2509 120,-

Nydecké kolace — domaci kolace dle nejlepSiho receptu nasich babicek

4 zakladni piichuté (mak, tvaroh, jablka, Svestky) 500,-
2 exkluzivni varianty (boriivky, vilasské orechy) 550,-
- velky plech, véha dle druhu 2,2 a 7 2,5 kg — nakr4jite na 24 kousk

- zabaleno ve vkusné ,,darkové* papirové krabici

- Ize kombinovat 2 druhy koldce na jednom plechu

Salaty:
Zelny vaieny (bily nebo ¢erveny) - 0,75kg 120,-
§alét Coleslaw - 0,75kg 130,-
Sopsky salat - 0,75kg 190,-
Téstovinovy salat s brokolici a jogurtem — 0,75kg 190,-
Salat z téstovinové ryze s grilovanou zeleninou a kufecim masem 190,-
Soubor dopliika (hoicice, kien, cibule, kozi rohy, nakl. cibulky, okurky) 130,-
Studené misy:
Syrova misa 1 kg 520,-
Saldmova misa 1,2 kg 520,-
Zabijackova misa 1,2kg 520,-

Jesté obsahlejsi nabidku dopliikovych vyrobkl k Nydeckému korytku,
fotografie, popisy a rizné aktuality najdete na naSich strankach

www.nydeckekorytko.cz
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