Nydecke korytko

Jidlo bez prace, s.r.o0., Nydek 475 IC: 01765124
Tel: 733184451 www. nydeckekorytko.cz

Ryszard Niewdana,

Nabidka na domaci oslavy, firemni veCirky a jiné spoleé¢enské akce

Aktualizovano pro rok 2020

Polévky: (minimalni mnozstvi 10 porci)

0,4
0,4
0,4

Hlavni jidla:

4009
200g
200g
200g
1509
150g
1509

Vyvar s masem, nudlemi a jatrovymi knedlicky
Zelnacka s masem a houbami
Horalka (krémova polévka s masem a Zampiony)

(minimalni mnozstvi 10 porci)

Y4 PeCené kachny, dusené Cervené zeli, domaci bramborové knedliky
Svickova na smetané s brusinkami, domaci karlovarské knedliky

Dusena hovézi licka na vin€ se zeleninou

Grilovana veptova panenka s hiibkovou omackou

Peceny steak z lososa se zelenymi fazolkami restovanymi na slaning

Kureci zavitek plnény listovym $penatem a mozzarellou, bylinkova omacka
Smazeny kuieci tizek Gordon bleu

Piilohy k hlavnim jidlim: (minimalni mnozstvi 10 porci)

2509
2509
2509
2509
2509

Speciality:

Petrzelové brambory masténé maslem
Americké brambory smazené

Stouchané brambory s cibulkou a slaninou
Doméci bramborova kaSe

Domaci bramborovy salat

Pecena veprova kyta na kosti cela — kalibrovana vaha 10 kg

Pecena kriita — vaha cca 10 kg

Norsky losos posirovany v pafe — vaha cca 3 kg

- losos je podavany vychlazeny na tacku, ozdobeny, na salatovém lizku

35,-
35,-
35,-

150,-
150,-
130,-
130,-
180,-
100,-
90,-

30,-
40,-
40 -
40,-
40 -

2.000,-
2.000,-
1.700,-

Poradate velkou akci, potfebujete levnéjsi a jednodussi jidlo? - vyzadejte si nas ,,jidelnicek na tabory*
Objednavky prijimame s piredstinem minimalné 1 az 3 dny podle dostupnosti surovin

Ptilohy délame po domacku z brambor, nepouzivame zadné praskové smési
Seznam alergenu dle smérnice EU Vam sdélime na pozadani
Vahy masa jsou uvedeny v Syrovém stavu
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SVEDSKE STOLY (rauty)

Nydecké korytko - 6 druhti masa — 5509 na osobu
- pecena kolena, pikantni zebirka, marinovand krkovicka, domaci jelitka,
grilované $palicky a mini kufeci fizecky. Piipravujeme od 7 osob za 160,-/0s.

Rautova klasika:

Madarsky vepiovy gulas — 1kg masa, 3 litry omacky 450,-
Videnisky hovézi gulas — 1kg masa, 3 litry omacky 550,-
Slezské kyselé zeli — 1 kg 120,-
Tatarsky biftek - 0,75kg 420,-
Topinky s ¢esnekem — 1 kg 150-
Brambory pec¢ené v alobalu s ¢esnekovym dipem — 1 kg (5 velkych brambor) 120,-
Koldce:
Domaci ,,Nydecké kolace na plechu (mak, tvaroh, jablka, Svestky) 400,-

- velky plech, vaha dle druhu 2,2 a 7 2,5 kg- nakrdjite na 24 kousk

- pe¢eme dle starého receptu nasich babi¢ek

- muzete kombinovat 2 druhy kolace na jednom plechu

- po domluvé 1ze jesté ofechovy nebo borivkovy — zeptejte se na cenu

Salaty:
Zelny vateny (bily nebo ¢erveny) - 0,75kg 75,-
§alét Coleslaw - 0,75kg 75,-
Sopsky salat - 0,75kg 150,-
Téstovinovy salat s brokolici a jogurtem — 0,75kg 120,-
Salat z téstovinové ryze s grilovanou zeleninou a kufecim masem 120,-
Soubor dopliki (hot¢ice, kien, cibule, kozi rohy, nakl. cibulky, okurky) 100,-
Studené misy:
Zabijackova 1,2 kg 420,-
Salamova 1,2 kg 420,-

Syrova 1 kg 420,-



